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Bezpleczenstwo zywnosci

Bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci jest definiowane
przez Kodeks Zywnosciowy (Codex Alimentarius).

Codex Alimentarius wskazuje, ze bezpieczenstwo
zdrowotne zywnosci to zapewnienie, ze zywnosC nie
spowoduje uszczerbku na zdrowiu konsumenta, jesli
jest przygotowywana i/lub spozywana zgodnie z
zamierzonym zastosowaniem.

Poprzez zbidr wytycznych i1 rekomendacji Kodeks
Zywnosciowy reguluje obszar produkcji pierwotne]
ZYWNOSCI, nadzor  sanitarny nad procesami
produkcyjnymi, stan sanitarny zaktadow, higiene
pracownikow i wiele innych.

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS
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Higlena zywnosci

Codex Alimentarius definiuje higiene zywnosci jako
catosC warunkow oraz dziatan, ktdére majg zapewnic
bezpieczenstwo | odpowiednie wtasCiwoscl zywnosci
na wszystkich etapach jej produkgji.

/godnie z definicja podang w ustawie ©
bezpieczenstwie zywnosci | zywienia Dobra Praktyka
Higieniczna to dziatania, ktére musza by¢ podjete i
warunki higieniczne, ktore muszg byC spetnione |
kontrolowane na wszystkich etapach produkcji lub
obrotu, aby zapewnic bezpieczenstwo zywnosc¢

CODEX ALIMENTARIUS

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS
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Bezpieczenstwo zywnoscl — ustawa z dnia 25 sierpnia

2006 r o warunkach zdrowotnych zywnosci 1 zywienia
(Dz.U z 2006r. Nr 171 poz.1225)

Polska ustawa o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 .
definiuje bezpieczenstwo zywnosci jako ,096t warunkdw, ktére muszg byc¢
spetniane, dotyczacych w szczegdlnosci:

a) stosowanych substancji dodatkowych i aromatow,
b) poziomow substancji zanieczyszczajacych,

C) pozostatosci pestycydow,

d) warunkdéw napromieniania zywnosci

e) cech organoleptycznych,

| dziatan, ktore musza byC podejmowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu
Zywnoscia — w celu zapewnienia zdrowia i zycia cztowieka”
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Rozporzadzenie komisji (WE) nr 2073/2005

Dopuszczalne poziomy zanieczyszczen drobnoustrojami w zywnosci okresla
Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2073/2005 z dnia 15 listopada 2005 r. (Dz. U. L 338 z
22.12.2005, s. 1z pdzniejszymi zmianami) w sprawie kryteriow mikrobiologicznych
dotyczacych srodkow spozywczych wprowadza pojecie kryterium mikrobiologicznego,
odnoszgcego sie zarowno do bezpieczenstwa samego produktu zywnosciowego, jak i
higieny procesu jego wytwarzania.
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Rozporzadzenie komisji (WE) nr 2073/2005 —
kryterium mikrobiologiczne

Kryterium mikrobiologiczne oznacza wymaganie pozwalajace na akceptacje produktu, partii
Srodkow spozywczych lub procesu na podstawie braku, obecnosci lub liczby mikroorganizmow
i/lub ilosci ich toksyn lub metabolitdw w jednostce masy, objetosci, na powierzchni lub w partii

Plan pobierania probek (') Limity (%) Referencyjna

Rodzaj zywnosci Mikroorganizmy metoda bada- Etap stosowania kryterium Dzialanie w :k;pafilkukr.uelzadm\a\a-
| M nia (*) Jjacych wynikow
2.1.4. Tusze wieprzowe Salmoneila 50(%) 5(%) Brak w badanym EN/ISO 6579 | Tusze po wytrzewieniu, ale | Poprawa higieny uboju oraz

obszarze na jedna tusze przed schlodzeniem ’ przeglad frodkéow  kontrolnych Ta b. 1 ° p rzy k'l'a d OWe k ryte r i a h i g i e ny

procesu, pochodzenia zwierzat
i srodkow bezpieczenstwa biolo-

gicznego w gospodarstwie. p r O C eS U

M3

2.1.5. Tusze drobiowe | Salmonella spp. (') 50 (%) 7 (% Nicobeene w 25 g EN/ISO 6579 | Tusze po schlodzeniu Poprawa higieny uboju oraz

brojlerdéw 1 indy- Od 1.12012 r. zbiorczej probki skory (wykrywanie) przeglad frodkéow  kontrolnych
kow ¢ =5 dla broj- szy1 procesu, pochodzenia zwierzat
lerow 1 srodkow bezpieczenstwa biolo-
Od 1.1.2013 r. gicznego  w  gospodarstwach

¢ =5 dla indy- pochodzenia

(22) Badanie prébek srodowiska, w ktorym
Vi odbywa sie produkcja i przetwarzanie, moze

2.1.6. Migso mielone Liczba bakterii tleno- 5 2 RS 5 % 100 ISO 4833 Koniec procesu produkeji Poprawa higieny produkcji oraz

o vl i - by¢ uzytecznym narzedziem wykrywania |

1a SUrowWeow.

E. coli (%) 5 2 50 jtkig 500 jtk/g 150“1111662*19-1 Koniee procesu produkeji Pl:prr;\:aa I:egll::giprﬂﬁkqlﬂ :;:z p rzeC in Z i ana n i a O beC n OéCi
mikroorganizmmdéw  chorobotwdérczych  w

dzenia surowcow.

2.1.7. Migso  odkostnione | Liczba bakteri tleno- 5 2 5% 1P 5 x 108 ISO 4833 Koniec procesu produkeji Poprawa higieny produkeji oraz

- .
mechanicznie wych jik/g jtk/g poprawa selekeji ilub pocho- d k h h
o & P Sro acCn spozywczycC
E. coli (*) 5 2 50 jtkig 500 jikig 1SO 16649-1 | Koniec procesu produkeji Poprawa higieny produkeji oraz
lub 2 poprawa selekcji ilub pocho-

dzenia surowcow.
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System kontroli zywnosci w Polsce

System

kontroli

zewnetrzne)j

Niezalezny od
producenta

System

elplugell
wewnetrznej

-

Sprawowany
przez organy
urzedowej
kontroli zywnosci

Zalezny od
producenta

J

J

-

Prowadzonym w
danym zaktadzie

~

J

s

-

Bazujacy na
zasadach GMP i
GHP oraz na
systemie HACCP

~N

J

GMP - Dobra Praktyka
Produkcyjna

GHP - Dobra Praktyka
Higieniczna

HACCP - Analiza

Zagrozen i Krytycznych
Punktow Kontroli
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Narzedzia do zapewnienia bezpieczenstwa 1 jakosci zywnosci

HACCP

System Analizy
Zagrozen i Krytycznych
Punktow Kontroli

Irl s D)z Normy ISO

Z serii 9000

Dobra praktyka Dobra praktyka
higieniczna produkcyjna

— U U _/
Bezpieczenstwo Podstawa do opracowania
Zywnosci systemow zarzadzania
i sterownia jakoscia
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Podstawowe wymagania zwigzane z
utrzymaniem produkcji




GHP - Dobra Praktyka Higieniczna

GHP to zasady | procedury stosowane w celu zapewnienia czystosci | bezpieczenstwa
W miejscach, gdzie produkowane, przechowywane lub serwowana jest zywnosc. GHP
wskazuje jakie dziatania muszg byC podjete i spetnione warunki higieniczne na
wszystkich etapach produkcji zywnosci

Zabezpieczenie Bezpieczne

.. . . . . Szkolenie
Czystosc przed przechowywanie Higiena osobista o
szkodnikami ZyWnosci: DL
- Wszystkie - Zapobieganie - Zywnosc¢ jest - Osoby zajmujace - Wszyscy
powierzchnie, obecnosci przechowywana sie zywnoscia pracownicy s3g
narzedzia i szkodnikow, w odpowiednich utrzymuja regularnie
urzadzenia sg takich jak myszy, warunkach, aby wysokie szkoleni w
regularnie karaluchy czy zapobiec jej standardy zakresie higieny i
czyszczone | owadly. zepsuciu lub czystosci osobiste] bezpieczenstwa
dezynfekowane. Zanieczyszczeniu. oraz zapewnione ZYWNOSCIi oraz
sg srodki ochrony ZNnajg procedury
indywidualnej w zaktadzie.
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GMP - Dobra Praktyka Produkcji

GCMP to zestaw zasad i wytycznych, ktére gwarantujg, ze produkty sg konsekwentnie
produkowane i kontrolowane zgodnie z ustalonymi standardami jakosci. Celem GMP jest
zapewnienie, ze produkty sg bezpieczne i spetniajg wymagane standardy jakosci. Jest to
niezwykle wazne dla ochrony konsumentow i utrzymania zaufania do produktow i marek.

Procedury Zglaszanle

- Wszystkie - Istnieje system - Zarowno - Maszyny | - Istnieje system
procedury i zmiany zapewniajacy, ze srodowisko urzadzenia umozliwiajacy
musza by¢ dobrze kazda partia produkcyjne, jak i uzywane w zgtaszanie i
udokumentowane, produktu jest personel musza produkcji musza rozwigzywanie
tak aby mozna byto konsekwentnie utrzymywac by¢ odpowiednie problemow, ktore
Sledzic¢ caty proces produkowana na wysokie standardy do zadania i mMmoga wptywac na
produkcji i wysokim poziomie higieny. regularnie Jakosc produktu.
zapewnic jego Jakosci. serwisowane oraz

przejrzystosc. kalibrowane.
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GHP 1 GMP - nierozerwalny duet w monitoringu zywnosci

Dobra Praktyka Higieniczna i Dobra Praktyka Produkcji majg wiele wspdlnych
elementow, szczegdlnie jesli chodzi o utrzymanie higieny i bezpieczenstwa. Roznice
polegajg gtdwnie na 3 elementach, dzieki czemu podejscia te dobrze sie dopetniaja.

- GHP jest czesto skupiona - GHP jest najczescie] - GMP ma silny nacisk na

na aspektach higieny, wykorzystywane w kontrole jakosci i
takich jak czystosc, sektorach zwigzanych z zapewnienie, ze kazda
dezynfekcja i bezpieczne Zywnoscig, gdzie czystosc partia produktu jest
przechowywanie zywnosci. jest kluczowa. GMP jest konsekwentnie
CMP ma szerszy zakres, stosowane w wielu réznych produkowana na wysokim
obejmujacy caty proces sektorach, w tym poziomie jakosci. Chociaz
produkcji - od surowcow, przemysle kosmetycznym GHP rowniez moze
przez obrébke, az po farmaceutycznym, wptywac na jakosc,
kontrole jakosci gotowego spozywczym i innych, gdzie gtdwnym celem jest
produktu. konsekwencja i jakosc zapewnienie

produktu sg kluczowe. bezpieczenstwa i higieny.
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HACCP - Analiza Zagrozen 1 Krytyczne Punkty Kontroli

HACCP to system zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci, ktory ma na celu zapobieganie
zagrozeniom dla bezpieczenstwa zywnosci, zamiast reagowania na nie po fakcie. Istotg HACCP jest
identyfikacja i ocena wszelkich potencjalnych zagrozen dla bezpieczenstwa zywnosci, ktére moga
wystagpiC w trakcie jej produkcji, przetwarzania, dystrybucji czy konsumpcji. Zagrozenia te moga
obejmowac mikroorganizmy chorobotworcze, zanieczyszczenia chemiczne czy ciata obce.

. . 0z Krytyczne Punkty Kontroli Prowadzenie dziatan
Identyfikacja zagrozen (KPK) korygujacych

- Zidentyfikowanie wszystkich
potencjalnych zagrozen,
ktore moga wptywac na
bezpieczenstwo zywnosci w
danym procesie. To moga
by¢ zagrozenia biologiczne
(np. bakterie, wirusy),
chemiczne (np. pestycydy,
metale ciezkie) lub fizyczne
(np. kawatki szkta lub
metalu).

- Znajomosc zagrozen

umozliwia okreslenie
punktow w procesie, w
ktorych te zagrozenia moga
by¢ kontrolowane. Dla
kazdego KPK muszg byc¢
okreslone graniczne
wartosci, ktére musza byc
spetnione, aby zagrozenie
byto skutecznie
kontrolowane. Zdefiniowane
KPK i limity sg nastepnie
stale monitorowane

- Jezeli monitorowanie

wykazuje, ze krytyczny limit
nie jest spetniony, muszg byc¢
podjete dziatania korygujace,
aby naprawic problem i
zapewnic, ze zywnosc jest
bezpieczna.




Normy ISO z seri1 9000

Normy ISO z serii 9000 sg uzywane w kontekscie badan zywnosci do zapewnienia wysokiej
Jakosci i zachowania powtarzalnosci procesdow badawczych oraz spetnienia wymagan
klientow. Chociaz normy nie dotyczg bezposrednio bezpieczenstwa produkcji, to jednak jako
system zarzadzania jakosScig wptywajg na caty proces i jego poprawny przebieg.

ISO 9000 ISO 9001 ISO 9004

- Norma definiuje podstawowe - Norma naktada wymagania - Norma dotyczy zarzadzania
terminy i zasady zwigzane z dotyczace dokumentacji, co jest jakoscia i doskonalenia
zarzadzaniem jakoscia. Choc nie niezwykle istotne w przypadku organizacyjnego. Pomaga
zawiera konkretnych wymagan, badan zywnosci. Badania musza organizacjom w rozszerzeniu
dostarcza ogdlnej wiedzy na by¢ odpowiednio podejscia do zarzadzania jakoscig,
temat systemow zarzadzania udokumentowane, witgczajac w to koncentrujac sie na osigganiu
Jjakoscig i moze byc¢ uzyteczna w protokoty, metody, wyniki, srodki trwatej doskonatosci. W
zrozumieniu i wdrazaniu innych kontroli jakosci i inne informacje kontekscie badan i monitoringu
norm z serii 9000. Rozszerzeniem istotne dla procesu badawczego. zywnosci, ISO 9004 moze
normy ISO 9000 jest ISO 90003, dostarczy¢ wskazowek
ktorej celem jest dostarczenie dotyczacych doskonalenia
wskazowek dotyczacych procesow, innowacji i
wdrozenia systemow zarzadzania doskonalenia jakosci.

Jakoscig w zakresie tworzenia,
dostarczania i utrzymania
oprogramowania.
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Zrodla zagrozen mikrobiologicznych w zakladzie
produkcyjnym:

 mikroflora pierwotna produktow
zwierzecych i roslinnych (mieso, ryby,
mleko, jaja, warzywa, owoce)

 mikroflora surowcow dodatkowych

(sOl, cukier, przyprawy) T
« mikroflora srodowiska i urzadzen OV A
produkcyjnych 7
- higiena personelu produkcyjnego M~ =N

 woda uzywana do produkcji | mycia
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Monitoring srodowiska produkcyjnego

Monitorowanie srodowiska to proces pobierania probek | testowania w celu oceny
ogolnego srodowiska zaktadu pod katem patogendw, organizmow powodujgcych
psucie sie, mikroorganizmow wskaznikowych oraz alergenow.

Dobrze ,Zaprojektowany” program
monitorowania srodowiska produkcyjnego,
jako element Dobrej Praktyki Produkcyjnej

(GMP), jest niezwykle efektywnym
narzedziem prewencyjnym, ktory zapobiega
wystapieniu zanieczyszczen

mikrobiologicznych produktu, a tym samym
zmniejsza ryzyko jego wycofania z obrotu.
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Monitoring srodowiska produkcyjnego

Proces EMP mozna podzieli¢c na 3 etapy:
(1) Etap przedanalityczny: projektowanie i programowanie,
(2) Etap analityczny: wykrywanie i analiza ilosciowa oraz

(3) Etap poanalityczny: przetwarzanie danych i wspomaganie
podejmowania decyzji.

Cztery cele skutecznego EMP to:

(1) okreslenie skutecznosci procedur czyszczenia i
dezynfekcji,

(2) identyfikacja i monitorowanie obecnosci okreslonych
patogendw, zarowno trwatych, jak i przejsciowych,

(3) poszerzenie wiedzy na temat ekologii drobnoustrojow w
zaktadach spozywczych oraz

(4) identyfikacja potencjalnych zrédet zanieczyszczen
(DeVault, 2018; Spanu & Jordan, 2020).

Pre-analysis Analysis
Designing and Detection and
programming guantification

e Goal of EMP « Standards available

» Food safety team » Current analysis of
e ZOnes environmental samples

e Target hazards
* Sampling program

Post-analysis

Data processing and decision-making

» Results interpretation
* Contamination trends
* Corrective actions
* EMP improvement
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Gdzie pobiera¢ probki?

ﬁEFA 4

Obszary oddalone
od produkcji oraz
produktu

« Szatnie

¢ Chtodnie

- Magazyny

« Pokoje socjalne
- Biura
 Toalety

ﬁl’REFA 3

Miejsca przylegajace
do strefy 2, niemajace
bezposredniego
kontaktu z produktem.

 Elementy ruchome
(wézki, skrzynki,
palety)

- Sciany, podtogi,
sufity

- Kratki wentylacyjne

-\Od ptywy

ﬁ'REFAZ

Powierzchnie robocze
niemajace
bezposredniego
kontaktu z produktem,
ale bezposrednio
sgsiaduja ze strefg 1

« Panele sterownia
« Przyciski maszyn

« Obudowy i scianki

dziatlowe
\Lodéwki, potki

STREFA1
Powierzchnie robocze

majace bezposredni
kontakt z produktem

« Mieszadta, mtynki,
krajalnice, kuchenki

- Pojemniki, tace, worki
« Pracownicy

S Co miesiac

Co tydzien

Co tydzien

.

Co tydzien
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Patogeny i mikroorganizmy wskaznikowe

Cechy bakterii wskaznikowych:

 Muszg bycC stale obecne w przewodzie pokarmowym
= ich liczebnos¢ musi by¢ duza

= ich identyfikacja musi byc¢ tania, tatwa i jak najszybsza
= przezywalnosc¢ nie moze byc¢ krotsza niz

organizmow chorobotworczych

* Nie powinny sie namnazac w srodowisku produkcji

Patogeny Mikroorganizmy
wskaznikowe

Salmonella Escherichia coli

Listeria monocytogenes Bakterie grupy coli

E. coli O157:H7 Enterobacteriaceae

STEC Plesnie i drozdze

Cronobacter spp. Ogodlna liczba drobnoustrojow
(OLD)
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Rozporzadzenie komisji (WE) nr 2073/2005 - pobieranie
probek 1 metody alternatywne

Prébki pobierane sg z obszarow produkcyjnych oraz ze

sprzetu wykorzystywanego do produkcji zywnosci

woweczas kiedy jest to konieczne dla zapewnienia AoskaTS 1 — o1 122011 — O3 03— 1
spetnienia kryteriow. Przy pobieraniu probek, jako ke e s e d o dlaments o | s i o o] o 7 o
metode referencyjng, stosuje sie norme

PN-EN ISO 18593:2018-08

»B ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 2073/2005
Mikrobiologia tar\cucha zywnosciowego - Horyzontalne i ke oo e ik s
metody pobierania probek z powierzchni. (Tt s e 0G)
Wykorzystanie alternatywnych metod analitycznych S
JeSt d O p U Szcza | n e pOd Wa r u n kl e m I C h Zwa | I d Owa n I a W M1 Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1441/2007 z dma 5 grudnia 2007 r. L ?2'.‘ Slrm:j :T?.‘.‘OO?
odniesieniu do metod referencyjnych wymienionych w T T e A S L

2011

zatgczniku | oraz jesli metoda jest certyfikowana przez
strone trzecig zgodnie z protokotem zawartym w
normie EN/ISO 16140 Ilub z innymi podobnymi
protokotami uznanymi w skali miedzynarodowe,.
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PN-EN ISO 18593:2018-08

Probke pobieramy z okreslonego obszaru, ktory jest
reprezentatywny dla danej strefy. Rekomendowane
jest, aby kazdy obszar byt doktadnie opisany |
sparametryzowany.

W celu zwiekszenia prawdopodobienstwa wykrycia
mikroorganizmow jesli to mozliwe, zaleca sie pobranie
probki o powierzchni miedzy 1000 cm? a 3000 cm?.

W celu zliczenia liczby mikroorganizmndéw wymaz

nalezy pobrac z powierzchni mniejszej lub rownej 100
cm?

Zgodnie z norma do poboru probek mozna uzyc:

ptytek kontaktowych - ptaskie powierzchnie; 10
sekund, nacisk 500g;

wymazéowek - trudnodostepne i mniejsze obszary
(<100 cm?)

Tkanin i ggbek - obszary powyzej 100 cm?
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Pobieranie proéobek

Plytki kontaktowe to ptytki wypetnione odpowiednig pozywka
agarowa z meniskiem wypuktym, procedura polega na
przycisnieciu ptytki do powierzchni poddawanej badaniu.

Gotowe wymazowki z pateczkami drewnianymi lub z tworzywa
sztucznego, zakonczone tamponem z bawetny lub tworzywa
sztucznego (sztuczny jedwab, alginian, nylon, dakron).
Pakowane w sterylne opakowania pojedyncze (folia, probowki)

Gabki - gtadkie z tworzywa nie hamujgcego wzrost drobnoustrojéw
(np. z celulozy lub poliuretanu) o ksztatcie szesScianu, pakowane
pojedynczo w sterylhe woreczki.

Tkaniny - zwilzony i sterylny materiat niehamujacy wzrost
drobnoustrojow, pakowane pojedynczo w sterylne woreczki.
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Plytki kontaktowe

Technika pobierania:

- usunac opakowanie

- Przycisng¢ powierzchnig agaru do powierzchni
badanej nie wykonujac ruchow bocznych

- czas nacisku powinien wynosic 10 s. przy sile
nacisku odpowiadajgcej masie 500g.

- mozna uzyC aplikatora, ktoéry zapewni zachowanie
parametrow badania

- Po pobraniu prébki ptytke kontaktowag nalezy
zamknac | inkubowac w warunkach odpowiednich
dla badanego parametru

- Wazne jest aby po pobraniu wymazu
powierzchnie umyc i zdezynfekowac, zeby nie
pozostawi¢ na badanej powierzchni substancji
odzywczych.
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Plytki kontaktowe

Rodzaj plytki kontaktowej Numer Termin
typu Rodac; op. 10 szt katalogowy waznosci

Columbia + krew barania, gotowa pozywka na ptytkach PB5084C 10 tyg.
MacConkey Agar No. 3, gotowa pozywka na ptytkach PO5053C 16 tyg.
Sabouraud glucose + chloramphenicol, gotowa pozywka na PO5094C 12 tyg.
ptytkach

Tryptone Soya Agar + disinhibitor, gotowa pozywka na ptytkach PO5024C 15 tyg.
VRBG Agar, gotowa pozywka na ptytkach. PO5323C 12 tyg.
TSA+ neutralizatory, gotowa pozywka na ptytkach, potréjnie POSETID T s,

pakowana; op.10 szt
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Pobieranie prob z powierzchni metoda wymazow

W metodzie wymazow nalezy wyznaczyC okreslony obszar
powierzchni do badania, precyzyjnie mozna to zrobicC za
pomoca szablondw.

Prawidtowa technika pobierania wymazu polega na
pobraniu wymazow w dwoch kierunkach (poziomo |
pionowo) oraz na obracaniu wymazowka (pomiedzy
kciukiem a palcem wskazujgcym) podczas pobierania.

Po pobraniu wymazu umieszcza sie go w rozcienczalniku
lub
ptynie z neutralizatorami.

Wieksze powierzchnie nalezy badac zwilzong gabka lub
tkanina.
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Metody wymazow .

Suche wymazowki Transwab®

Tkanina do wymazow
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PN-EN ISO 18593:2018-08

Pobrane probki powinny byc:

« transportowane w temperaturze od1°Cdo 8 °C

« ptytki kontaktowe powinny by¢ inkubowane w ciggu 48h od pobrania prébki.
- wymazoéwki/gabki/tkaniny — badanie w ciggu 24h od pobrania probki.

Ptytki kontaktowe nalezy inkubowac zgodnie z typem mikroorganizmu, a nastepnie okreslic
liczbe wyrostych kolonii bakteryjnych.

Do wymazéwek/gabek/tkanin doda¢ odpowiednig objetosc rozcienczalnika/pozywki. Probke
zhomogenizowacd, inkubowac w okreslonym czasie | temperaturze w zaleznosci od rodzaju
drobnoustroju. Dalsze badania prowadzi¢ zgodnie z metodami [ISO |ub metodami
alternatywnymi, zaleznie od kierunku badan.

Oznaczanie 0gdlnej liczby mikroorganizmow — zgodnie z ISO 7218

Wykrywanie, detekcja 1 potwierdzenia okreslonych mikroorganizmméw - zgodnie z
odpowiednimi normami ISO lub wskazanymi metodami altematyvvny% ARCENTA




Czestotliwosé badan

Liczba probek jest okreslana na podstawie indywidualnej
wiedzy specjalistyczne] 1 jest rozna dla poszczegdlnych
zaktadow.

Ogdlnie rzecz biorac, czestotliwos¢ pobierania probek i
liczba probek  dla patogenodw, mikroorganizmaow
wskaznikowych zalezy od specyfiki zaktadu 1 procesu,
czestotliwosci zabiegow sanitarnych i rodzaju produktu.

A takze, od rodzaju danego mikroorganizm,
prawdopodobienstwa przeniesienia do zywnosci, ilosci
wyprodukowanego produktu spozywczego i historii zaktadu.
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Szybkie metody monitorowania wystepowania drobnoustrojow na powierzchni
za pomoca wymazowek.

Metoda oparta jest ha pobraniu wymazu |

hodowli w pozywce selektywno-réznicujacej. RO swas £ COLI COLIFORMS

Chromatic COLI/CO.LIFORM )
Nie wymaga dodatkowych odczynnikow ocowal -l
Nie wymaga potwierdzeﬁ ‘ CONTAM SWAB LISTERIA

Listeria Oxford Agar
Wynik w 18-24 godziny | —
Granica wykrywalnosci 10 jtk w wymazie B o swas s
. . XLD Agar

Badanie poglagdowe stanu sanitarnego p— i |

Srodowiska produkcji
CONTAM SWAB SALMONELLA

Red Yellow Black/Red
medium medium medium

Absence of } Presence of Presence of ARGENTA
Salmonella spp. i coliforms Salmonella spp.




Szybkie metody monitorowania wystepowania drobnoustrojow na powierzchni
za pomoca wymazowek

Stosowane do nadzoru nad srodowiskiem

produke ' B (yhysiena
-1
- ®.

Wymazowki z neutralizatorem i chromogenna
pOozywka namnazajaca

+

Wyniki dodatnie po 24h, ujemne po 48h

Testy tatwe do wykonania i interpretacji
Czutosc: 10 jtk

Znaczna redukcja kosztow badan

HA ARGENTA




Szybkie metody monitorowania wystepowania drobnoustrojow na powierzchni
za pomoca wymazowek.

A \ \ UV LIGHT
\ NEGATIVE LISTERIA SPP. LISTERIA SPP.
FA
2, RN 28 + + + +
N ) —
o5 Z S SPp. spp. Spp.
% % )/J// '
< y ’\
%, N
Cd

) ’\,\;; l
O S
A

Interpreting Results l |

Yellow /__ Yellow/ ___ Black Color YELLOW GREY BLACK
Amber color Amber color

\[0) GREEN

FLUORESCENCE FLUORESCENCE
NEGATIVE FOR PRESUMPTIVE
PRESUMPTIVE POSITIVE FOR LISTERIA SPP. L. MONO POSITIVE FOR L. MONO

Black Spot —@

Negative Negative Positive (+)

presumptive positive
UA ARGENTA




Metody luminometryczne

Wykrywanie ATP
Zapewnia szybki skrining

Pokazuje wiarygodny obraz ogolnej czystosci
powierzchni

Daje natychmiastowa informacje o
potencjalnym problemie biologicznym

Pozwala na znacznga redukcje kosztow
zwigzanych z testami na specyficzne patogeny

Metoda odporna na ekstremalne wartosci pH i
pozostatosci srodkow dezynfekcyjnych (nawet
do 1000 podchlorynu)

aousouin

=
=
a:
|
0
3
o
7]
3
Q
vl
=
3
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Metoda luminometryczna

Metoda luminometryczna wykrywa oraz oznacza ilosciowo ATP ktore zawarte jest we
wszystkich, zywych lub martwych komodrkach pochodzenia organicznego (w tym w
mikroorganizmach).

o}

Enzym lucyferaza odpowiedzialny jest za emisje Swiatta  w . . N
(katalizuje utlenianie lucyferyny) \O:H + ATP + O

Bardzo czuta i specyficzna reakcja D luciferin
—Adenozyno-5'-trifosforan (ATP) jest obecny

w kazde] komaorce | pozostatosciach organicznych Luciferase | Mg
—Wykrywalnosc to 1 czasteczka na 10"

Emitowane sSwiatto zostaje zamienione w sygnat o s v A

podawany w RLU (Relative Light Units) \©[/>—</j+/pp + AMP+ COz +  Light

Dobrze poznana i rozpowszechniona technologia

Oxyluciferin

HA ARGENTA




Technika PCR - Jakiego sprzetu potrzebujemy
do przeprowadzenia reakcji PCR?

System BAX® Q7

DA ARGENTA




Oznaczenia dostepne w BAX® w kierunku badania:

BAX System

Obecnosci Salmonella

Obecnosci Listeria monocytogenes
Obecnosci Rodzaju Listeria

Obecnosci Plesni i drozdzy

Obecnosci E. coli O157:H7 MP (multiplex)
Obecnosci STEC

Obecnosci Shigella

Obecnosci Vibrio Kazdy KIT zestaw zawiera odczynniki (na 96 oznaczen) a \
Obecnosci Cronobacter (E.sakazakKii) nim:

Obecnosci Staphylococcus aureus* * Probdwki do PCR wraz z tabletkami

Obecnhosci Campylobacter jejuni/coli/lari** Korkd optyczne
« Bufor lizujgcy

* Odczynnik do lizy 2 (tylko w przypadku Listeria spp. i
L.monocytogenes)

* Proteaza
KIT nalezy przechowywac w 2-85C

HA ARGENTA
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*Mozliwosc okreslenie cfu/ml
*Mozliwosc okreslenie cfu/ml, protokdt nie uznany przez AOAC




BAX® System Q7 @ hygiena-

Ready Reference for Real-Time PCR Assays’

STEP 1: PREPARATION

Add 150 pL protease to Add 200 pL lysis reagent to cluster tubes : Ensure thermal blocks are : Ensure cooling blocks are
12 mL lysis buffer T ) prs—heatet! to 37°C and : stored at 2 - 8°C prior to use
T 200 pL - ; 95°C prior to use
o 150uL |

Lysis reagent can be stored at
2-8°C for up to two weeks

STEP 2: LYSIS

Transfer 5 pL* enriched samples Heat cluster tubes (First Stage) Heat cluster tubes (Second Stage) : Cool cluster tubes for a minimum of
to cluster tubes : 5 minutes in cooling block
T T 37°C for 20 minutes: 95°C for 10 minutes:
- 5puL \ Campylobacter
.I I E. coli O157:H7 Bxact
E coli - STEC suite )
Salmonella .
Shigella
Vibrio
ar 95°C,
*For E. coli 0157:H7 and STEC, use 20 uL : be anopened proct f«m?,'ﬁat:fo‘ ks
Create rack file, turn on cycler, : Arrange PCR tubes in Hydrate PCR tablets with 30 pL : On software, click next, - Review results on screen

and initialize : PCR cooling block with lysate from cooled lysates : place PCR tubes in Q7 cycler
black carrying tray - — .

and run program

qagegqon ®
aapecasy
43055958
92000900

o esscease =

T IR

-

For Real-Time Salmonella and E. coli 157:H7 Exact,
let hydrated tablets sit in the cooling block for
10-30 minutes prior to placing tubes in Q7 Cycler.

For technical support contact us at diagnostics.support@hygiena.com or by visiting www.hygiena.com/technical-support-request



Przewaga PCR

« Najprecyzyjniejsza metoda

« Wysoka selektywnosc¢ - wykrywanie
charakterystycznych gendw dla danego patogenu

« Skrocenie czasu analizy ponizej 3 godzin e -
« Wieksza powtarzalnosé¢ wynikow ‘

« Wieksza efektywnosc

* tatwe wdrozenie metody

e Duza roznorodnosc zastosowan

DA ARGENTA




Analiza wynikow

Dokumenty zawierajgce wytyczne zalecajg rejestrowanie wynikow i sledzenie trendow
zanieczyszczen w zaktadach przetworstwa spozywczego, a takze informacji o

poprzednich niezgodnych wynikach.

Takie monitorowanie pozwala zwiekszyC wiedze na temat warunkow srodowiskowych w
czasie | zapobiegac ryzyku zanieczyszczenia.

Podazajgc za trendem warunkow srodowiskowych, mozna okresli¢ poziom wyjsciowy
obecnosci okreslonego mikroorganizmu lub grupy mikroorganizmnow wyrazony we
wczesniej okreslonej jednostce (np. CFU, CFU/cm?2), na obszar i sprzet, na podstawie
wczeshniejszych danych z 6 do 12 miesiecy programu pobierania probek.

Wazne jest, aby pamietaé, ze gtéwnym celem EMP nie jest wykazanie zgodnosci produktu
koncowego z kryteriami bezpieczenstwa zywnosci, ale bycie swiadomym stanu
zanieczyszczenia srodowiska zakiadu spozywczego.
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Dziekuje za uwage!

Marta Koziet
e: m.koziel@argenta.com.pl

m: 506 381 531



mailto:m.koziel@argenta.com.pl
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